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Antipasti di Mare
Tentacolo di Polpo Scottato con Aglio Rosso di Nubia
su Tocchetti di Ananas profumati al Maraschino e Cannella. - €. 15,00 

Tartara di Ricciola
 con Mango e Salsetta di Frutti della Passione. - €.18,00

Frittura di Gamberetti di Nassa 
con Capperi di Salina        . - €. 14,00

Il Crudo Chimera 
con Scampo, Gambero Rosso di Mazara, Pesce Spada salmistrato, 

Carpaccio di Tonno, Ostrica. - €. 22,00

Caponatina Bianca di Pesce Spada
con Petali di Mandorle di Noto          tostati. - € 16,00

Millefoglie di Melanzane
con Pomodoro, Mozzarella e Tonno affumicato . - € 12,00

Antipasti di Terra
Selezione di Formaggi Siciliani

con Miele di Ape Nera Sicula         e Marmellatina Siciliana. - €. 12,00 

Millefoglie Di Zucca Rossa 
con Primosale Piccante di Vulcano e Salsa Verde. - €. 12,00 
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Primi di Mare
Paccheri all’eoliana

con Olive, Capperi, Acciughe, Pomodorino e Mandorle tostate di Noto.            - €. 14,00 

Spaghettone al Limone e Zenzero 
con Carpaccio di Gambero Rosso di Mazara

Mantecato con Piacentinu Ennese.            - € 20,00 

Busiate di Pesce Spada 
con Filetti di Pomodoro Siccagno della Valle del Belice          , Pate’ e Stick di Zucchine. - €. 16,00 

Ravioli di Cernia 
con Scampi scottati alla Vodka 

su bisque di Crostacei e Polvere di Pistacchio Verde di Bronte.          - € 18,00

Risotto ai Frutti di Mare 
con Cozze, Vongole, e Polpa di Ricci. -  €. 16,00

Risotto al Nero di Seppia  
con Fiocchi di Ricotta e Zeste di Cedro Siciliano. -  €. 15,00

Primi di Terra
Mezzi Paccheri 

con Crema di Ricotta di Vulcano, Pomodoro Siccagno della Valle del Belice.          - €. 12,00

Paccheri alla Norma
con Crema di Melanzane e Ricotta infornata. - €. 14,00
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Secondi di Mare
Tagliata di Tonno ai Semi di Papavero 

su Morbido di Zucca Rossa. - €. 16,00

Zuppa di Pesce all’eoliana 
con Cozze, Vongole, Gamberi Rosso di Mazara, Scampi e Pescato del Giorno. - €. 22,00

Calamaro Scottato 
con Aglio Rosso di Nubia            su Specchio Nero all’ossidiana (Nero Di Seppia) - €. 15,00 

Involtini di Pesce Spada all’Eoliana  - €. 15,00

Pescato del Giorno. - €. 6.50/etto 

Secondi di Terra
Filetto di Vitello alla Vostra Maniera - €. 18,00

Tagliata di manzo
con Rucola fresca, Pomodorini, Scaglie di Grana e Glassa di Aceto balsamico. - €.14,00

Lonza di Maialino Nero Dei Nebrodi 
con Salsa caramellata all’Aceto balsamico. - €.18,00
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Contorni e Insalate
Pomodorini e Capperi di Salina.       - €. 5,00 

Insalata di finocchi, rucola, arance e noci. - €. 6,00

Insalata Mista.  - €. 5,00

Verdure di Stagione cotte al vapore.  - €. 6,00 

Verdure alla griglia 
con Aglio e Menta.  - €. 6,00

Patate al forno con rosmarino - €. 5,00

Dessert
Cheese Cake. - €. 6,00

Sorbetto al  Limone. - €. 5,00

Cannolo Siciliano Scomposto. - €. 6,00

Tiramisù. - €. 5,00

I nostri Semifreddi. - €. 5,00

I Nostri Gelati Artigianali. - €. 5,00

Tagliata di Frutta. - €. 5,00
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